
Menu di Capodanno

ANTIPASTI

Tacos Guacamole, tartare di tonno e mayo wasabi

Baccalà in tempura con aioli al curry

PRIMI

Paccheri con bisque di  gambero rosso, crema aglio nero e tartare di gamberi con
dress di lime 

SECONDO

Scorfano al guazzetto su medaglione di sedano rapa al burro noisette

DESSERT

Cheesecake al basilico, lime candito, crumble di mandorle e arance

ALLA MEZZANOTTE BRINDIAMO INSIEME. A SEGUIRE LENTICCHIE E COTECHINO
ACCOMPAGANTI DA DOLCI DELLA TRADIZIONE

 ( INCLUSO WELCAME DRINK E
1 BOTTOGLIA D’ACQUA OGNI 2 PERSONE )

€120

Tagliolini alla tracina

Polpo con patate agli agrumi



New year’s eve Menu

A P P E T I Z E R S

Guacamole tacos with tuna tartare and wasabi mayo

Tempura cod with curry aioli

F I R S T  C O U R S E S

Paccheri pasta with red shrimp bisque, black garlic cream and shrimp tartare with
lime dressing

S E C O N D  C O U R S E S

Scorpion fish stew on a celeriac medallion with hazelnut butter

D E S S E RT

Basil cheesecake, candied lime, almond and orange crumble

AT MIDNIGHT WE WILL TOAST TOGETHER. FOLLOWED BY LENTILS AND
COTECHINO ACCOMPANIED BY TRADITIONAL DESSERTS

( INCLUDED WELCAME DRINK
1 BOTTLE OF WATER FOR EVERY 2 PEAPLE )

€120

Tagliolini pasta with weever fish

Octopus and potatoeos with citrus fruits


